
２８
(火)

【味噌豚骨つけ麺 450円】

２９
(水)

３０
(木)

ドッカンとボリュームある具材を
たっぷりのせてみました。
麺はウエーブ麺でスープは地鶏
スープと昆布だしを使用し柚子
の香りをほんのりきかせた塩スー
プです。

福島県喜多方市の蔵の町
のラーメンです。
今回は醤油ベースのスープ
麺は平打ち麺でご提供させて
いただきます。
支那そばのようにあっさりした
味です。

体育大学食オリジナルのボリュームあるラーメンを作ってみました。

極太麺にこってりした味噌豚骨の
スープがからみます。
鶏と豚の白湯スープに米味噌と
豆味噌をあわせ胡麻油とにんにく
で風味をつけました。

【どっかんラーメン 450円】

【喜多方ラーメン 450円】


